
DAUMAS GASSAC - SAINT GUILHEM-LE-DESERT 2018

jéroboam

300 cl Jéroboam Rouge Languedoc IGP St Guilhem-le-Désert – Cité d'Aniane.

La note by Christian Walter 97/100



Le domaine MAS de DAUMAS GASSAC
On a beaucoup écrit sur le mas de Daumas-Gassac. Aimé Guibert (qui vient de disparaître, au printemps

2016) a su identifier, sur Aniane, des terroirs qualitatifs aptes à porter un cabernet-sauvignon non

autorisé par les appellations locales. En blanc, il a également choisi de vinifier un assemblage de

chardonnay, de viognier et de petit manseng qui lui interdisait l'accès à l'appellation. Son domaine

produit donc un rouge et un blanc en IGP de l'Hérault, qu'il a su imposer à un niveau de prix inconnu

dans cette catégorie. Le blanc reçoit un élevage en cuve inox alors que le rouge est partiellement élevé

en barrique. La gamme est complétée par des igp agréables, conçues pour être bus rapidement. (Bettane

& Desseauve)

Un terroir exceptionnel
On a beaucoup écrit sur le mas de Daumas-Gassac. Aimé Guibert (qui vient de disparaître, au printemps

2016) a su identifier, sur Aniane, des terroirs qualitatifs aptes à porter un cabernet-sauvignon non

autorisé par les appellations locales. En blanc, il a également choisi de vinifier un assemblage de

chardonnay, de viognier et de petit manseng qui lui interdisait l'accès à l'appellation. Son domaine

produit donc un rouge et un blanc en IGP de l'Hérault, qu'il a su imposer à un niveau de prix inconnu

dans cette catégorie. Le blanc reçoit un élevage en cuve inox alors que le rouge est partiellement élevé

en barrique. La gamme est complétée par des igp agréables, conçues pour être bus rapidement.

Les grands vins : Mas de Daumas Gassac rouge et blanc
Il repose principalement sur le Cabernet Sauvignon, complété par différents cépages. Le style recherché

associe structure, fraîcheur, complexité aromatique et aptitude au vieillissement. C'est un vin qui peut

évoluer pendant de nombreuses années et dont la complexité augmente avec le temps. Le domaine

organise d'ailleurs régulièrement des dégustations verticales de plusieurs décennies de millésimes. Le

blanc est une autre signature du domaine. Créé en 1986, il associe notamment Viognier, Chardonnay et

Petit Manseng. Il se distingue par une combinaison de fraîcheur, richesse aromatique, texture et

potentiel de garde.

En résumé
Vin de caractère, le Cité D’Aniane Blanc IGP Saint-Guilhem-Le-Désert 2025 est sans conteste l’un des

meilleurs vins blancs du sud de la France. Le rouge 2020 est floral et complexe, avec de la fraîcheur d’une

source de montagne, offre de la profondeur, une texture aérienne et une sensation d’horizon sur les

papilles. Il est déjà magnifique aujourd’hui et est (très) loin d’avoir dit son dernier mot. Les notes de Jeb

Dunnuck sont élogieuses. Walter-Wine.com est heureux de partager avec vous cette très belle sélection.

Daumas Gassac (St Guilhem-le-Désert)

Le vin

Le vin rouge se compose des variétés nobles tel que cabernet franc, malbec, merlot, tannat, petit verdot,

carmenere , syrah, pinot noir, viennent se fondre pour 20% dans le Cabernet Sauvignon et apporte à ce

vin une gamme aromatique riche et variée. Déboucher trois, quatre heures à l'avance mais remettre le

bouchon sur la bouteille. Carafer le vin, c'est toujours un plus, pour exprimer les complexités mais

remettre le bouchon sur carafe comme sur bouteille. A déguster jeune (dans les 3 ans) pour apprécier

ses superbes arômes de fruits. Ensuite boire après sa cinquième année ou garder pendant de longues

années (15 -20 ans) pour apprécier ses caractéristiques de grand vin de garde.

Harmonieux, accessible et très élégant, l’IGP Saint-Guilhem-Le-Désert Cité D’Aniane 2018 dévoile des

notes complexes et délicates d’orange sanguine, de clou de girofle, de clémentine, d’airelle, d’herbes

aromatiques, de garrigue, de fruits noirs, de sureau et d’une touche rafraîchissante de menthe. D’une

texture à la fois rugueuse et veloutée, il danse en bouche avec un esprit élégant et « tweed », très bien

équilibré et merveilleusement frais. En bref, c’est un vin de caractère, souple et harmonieux, mais aussi

un peu brut, un peu comme Uma Thurman dans Kill Bill. Qu’il soit dégusté dès maintenant ou conservé

pour plus tard, il a encore un brillant avenir devant lui. À boire entre 2025 et 2045. (Jeb Dunnuck,



millésime 2018, noté 97/100)

Harmonious, accessible, and very elegant, the 2018 IGP Saint-Guilhem-Le-Désert Cité D’Aniane unfolds

complex and delicate notes of blood orange, clove, clementine, cranberry, aromatic herbs, garrigue, black

fruit, elderberry, and a refreshing hint of mint. With a rough, velvety texture, it dances on the palate with

an elegant, tweedy spirit, very well-balanced and wonderfully fresh. In short, this is a wine with attitude,

supple and harmonious, but also rough around the edges, a little like Uma Thurman in Kill Bill. Whether

drunk now or kept for later, it still has a bright future ahead of it. Drink 2025-2045. (Jeb Dunnuck,

millésime 2018, noté 97/100)

La presse spécialisée en parle

On a beaucoup écrit sur le mas de Daumas-Gassac. Aimé Guibert (qui vient de disparaître, au printemps

2016) a su identifier, sur Aniane, des terroirs qualitatifs aptes à porter un cabernet-sauvignon non

autorisé par les appellations locales. En blanc, il a également choisi de vinifier un assemblage de

chardonnay, de viognier et de petit manseng qui lui interdisait l'accès à l'appellation. Son domaine

produit donc un rouge et un blanc en IGP de l'Hérault, qu'il a su imposer à un niveau de prix inconnu

dans cette catégorie. Le blanc reçoit un élevage en cuve inox alors que le rouge est partiellement élevé

en barrique. La gamme est complétée par des igp agréables, conçues pour être bus rapidement. (Bettane

& Desseauve, production de haute qualité pouvant servir de référence, noté 3*/5)

Aimé Guibert s'est éteint le 15 mai 2016. Il a été l’un des pionniers de la quête de l’excellence dans le

Languedoc, peut-être le plus décisif. Il a révélé, à la fin des années 70, ce terroir calcaire de la haute vallée

du Gassac, dans les contreforts cévenols où les nuits sont fraîches, propices à l’épanouissement du

cabernet-sauvignon. Depuis quelques années déjà, les fils d'Aimé, Samuel, Gaël, Roman et Basile, avaient

pris les rênes du domaine. Notre classement met à l’honneur la production du domaine et non les

gammes plus standardisées du négoce (Moulin de Gassac et autres étiquettes). Peut-être davantage que

tout autre rouge languedocien, Daumas Gassac a la capacité de résister au temps. Comme un médoc,

dont il partage le cépage dominant, il lui faut souvent une dizaine d’années pour s’exprimer. Aujourd’hui,

avec la multiplication des grandes cuvées languedociennes, avec une rigueur du travail vigneron et une

conscience stylistique sans précédent parmi les meilleurs domaines de la région, la comparaison peut

être difficile pour ce vin rigoureux, qui conserve son originalité contre vents et marées. (RVF, star en

devenir ou vigneron de qualité, noté 1*/3)

Caractéristiques

● note Jeb Dunnuck : 97/100

● Cépage : 76% cabernet sauvignon, 5% merlot, 6% cabernet franc, 4% petit verdot, 2% malbec, 3%

pinot noir, 4% variétés rares

● Terroir : Grèzes glaciaires rouges.

● Vignoble : Âge moyen des vignes 42 ans

● Viticulture : Agriculture très raisonnée (lutte raisonnée)

● Vinification : Rendements 27 hl/ha. Vinification d’extraction lente, de remontage délicat et

d’infusion, longue fermentation et macération, pas de filtration

● Elevage : Entre 12 à 15 mois en fût de chêne (barriques âgées de 1 à 7 ans).

● Millésime : 2018

● Consommation : à boire entre 2025 et 2045 ; à déguster jeune (dans les 3 ans) pour apprécier

ses superbes arômes de fruits. Ensuite boire après sa cinquième année ou garder (15 - 20 ans)

pour apprécier ses caractéristiques de grand vin de garde

● Alcool : 14,0% vol.



● Service : 16 à 18°C, passage en carafe conseillé
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