walter-wine.com

Grands vins de terroirs, vins rares, biodynamie

MONTCALMES 2020 - Terrasses du Larzac

75 cl Rouge Languedoc  AOC Terrasses du Larzac
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Domaine de Montcalmeés : grands vins des Terrasses du Larzac

Créé en 1998 par Frédéric Pourtalié et son pére Jean-Marie, le Domaine de Montcalmes s'est imposé
comme une référence incontournable du Languedoc. Installé a Puéchabon, au nord-ouest de
Montpellier, le domaine est aujourd’hui dirigé par Frédéric Pourtalié et sa sceur Muriel Fabre. La
premiere vinification en rouge a lieu en 1999, marquant le début d'une aventure fondée sur 'exigence, la
maitrise des élevages et la valorisation des terroirs. Le domaine produit des vins recherchés pour leur
profondeur, leur équilibre et leur élégance.

Des vins rouges profonds

La cuvée rouge emblématique du Domaine de Montcalmes, en appellation Terrasses du Larzac,
assemble Syrah, Mourvédre et Grenache. Elle associe fruits noirs, épices, notes de garrigue et tanins fins,
avec une structure qui lui permet d'évoluer favorablement en cave.

Des vinifications précises et des élevages longs

Au chai, les cépages du vin rouge sont vinifiés séparément afin de préserver leurs caractéristiques avant
I'assemblage. Les fermentations s'appuient sur les levures indigénes, avec des macérations longues et un
travail précis d'extraction. Les rouges bénéficient d'un élevage d’environ 24 mois en flts de chéne déja
utilisés, pour accompagner le vin sans masquer le fruit. Le blanc est également élevé longuement en fits
et demi-muids. Cette approche patiente donne naissance a des vins structurés, harmonieux et capables
de gagner en complexité avec le temps.

Domaine de Montcalmeés : une signature majeure du Languedoc

Le domaine Montcalmes est noté 4* au guide Bettane (producteur de tres haute qualité, la gloire du
vignoble francais) et 2* a la RVF (grand domaine doté de terroirs fabuleux et incontournable). Le
domaine est certifié Ecocert (viticulture biologique). Par son interprétation des terroirs calcaires et des
galets roulés, le Domaine de Montcalmes s'est construit une solide réputation aupres des amateurs de
grands vins du Sud. Ses cuvées séduisent par leur équilibre entre puissance, fraicheur et finesse, ainsi
que par leur potentiel de garde. Walter-Wine.com vous invite a découvrir le travail de Frédéric Pourtalié
et de Muriel Fabre a travers une sélection de vins de caractere, représentatifs de I'excellence des
Terrasses du Larzac.

Montcalmes (Terrasses du Larzac)
Le vin

Arémes de camphre et sauvages pour ce joli Montcalmes 2019 qui renvoie a son terroir d'origine. Une
invitation a une jolie balade dans la garrigue, entre senteurs de laurier et d'anis étoilé. Il y a de la
charpente, mais les tanins sont nobles. (RVF, millésime 2019, noté 94/100)

Une grande réussite en 2017, le rouge est la cuvée emblématique du domaine, et reste une référence
dans les Terrasses du Larzac. Il a tout d'un grand, déja délicieux avec ses notes de poivre, genievre mais
surtout il saura traverser le temps avec grace, ses tanins sont délicats, sa persistance fabuleuse, avec
élégance folle ! (RVF, millésime 2017, noté 96/100)

2016 voit cette cuvée avec un peu plus de densité que certains millésimes précédents mais toujours avec
cette grace et cette onctuosité qui signent Montcalmes. Ce vin incarne la notion d'équilibre. Fin de
bouche compléte, entre muscle, soie et velours. (Bettane & Desseauve, millésime 2016, noté 97/100)

The 2016 Terrasses Du Larzac from winemaker Frederic Pourtalie is up there with the 2010, and my
money is on it being one of the finest cuvées to date. Revealing a ruby/purple hue as well as gorgeous
notes of kirsch liqueur, wild fennel, garrigue, exotic spice, and pepper, it hits the palate with medium to
full-bodied richness, a terrific core of sweet fruit, and ripe, silky tannins. It's a hedonistic, beautifully
balanced wine from the Languedoc to enjoy any time over the coming 7-8 years or more. (Jeb Dunnuck,
millésime 2016, noté 94/100)



La presse spécialisee en parle

Moncalmeés veut dire mont calcaire en occitan. Créé en 1999 a partir des vignes familiales qui étaient
apportées en coopérative, le domaine couvre aujourd'hui 25 hectares en bio sur Puechabon et ses
calcaires lacustres, sur Aniane et ses galets roulés, sur Saint-Saturnin et ses éboulis calcaires et sur les
argilo-calcaires de Saint-Jean-de-Fos. Fort d'une expérience a la Grange des Péres, chez Olivier Jullien et
Alain Graillot, Frédéric Pourtalié vinifie ses grenaches, syrahs et carignans terroir par terroir avant
I'assemblage. La gamme de rouges est resserrée quand beaucoup s'ingénient a multiplier les cuvées : un
grenache d'une gourmandise qui fait penser au Chateau-Rayas, le-geai tout en élégance et |la cuvée en
Terrasses-du-Larzac, le vin aux tannins les plus fins du Languedoc, un vin de songes. Egalement un blanc
en quantités plus confidentielles. (Bettane & Desseauve, producteur de tres haute qualité, noté 4*/5)

Vigneron chevronné, Frédéric Pourtalié connait une réussite amplement méritée depuis son premier
millésime (1999). Partagé entre les communes de Puéchabon, d’Aniane, de Saint-Jean-de-Fos et de
Saint-Saturnin-de-Lucian, le vignoble compte aujourd’hui 23 ha : de la syrah et du grenache implantés sur
un plateau de calcaire lacustre orienté nord, ainsi que du mourvedre sur un terroir de galets roulés qui
évoque Chateauneuf-du-Pape. Dans une vaste cave pouvant accueillir deux millésimes, est élaborée une
unique grande cuvée rouge d'assemblage : syrah (60 %), grenache (20 %) et mourvedre, égrappés et
pigés, élevés vingt-quatre mois en barrique, sans collage ni filtration, dans la tradition la plus classique.
Le blanc de marsanne et de roussanne a parité, vinifié en barrique, existe depuis 2004. En quinze ans,
Montcalmes est devenu une référence incontestable du Languedoc. Les vins : cuvée emblématique du
domaine, le rouge Terrasses du Larzac 2018 est gracieux, svelte et racé a la fois, sur des notes de pin et
d'épices. Assemblage de syrah (60 %), grenache (20 %) et mourvedre (20 %) au toucher de bouche délicat
et suave, il présente des tanins et un élevage intégrés a merveille. Les amateurs de la patte Montcalmes
ne seront pas décus ! Le blanc est formé par un duo de marsanne et de roussanne, enveloppant et gras,
avec des notes d'acacia, une bouche équilibrée et une belle finale a la fois saline et méditerranéenne.
(RVF, grand domaine doté de terroirs fabuleux, noté 2*/3)

Caracteristiques

e note RVF : 94-96/100
e note Jeb Dunnuck : 94/100
e Cépage : 60% syrah, 20% mourvedre, 20% grenache

e Terroir : Sur Aniane, les terrains étant orientés plein Sud et Nord-Ouest, parcelles de mourvedre
(galets roulés type Chateauneuf-du-Pape). Sur St Saturnin, les parcelles de syrah et de grenache
sont sur des sols en éboulis calcaire.

« Vignoble : Rendements 25 a 30 hl/ha. Vignes de 30 ans. Les vignes sont implantées sur un coteau
argilo-calcaire sur la commune de Puéchabon.

« Viticulture : Biologique (certifiée)

« Vinification : Les différents cépages sont vinifiés séparément. Vendange préalablement
égrappeée et foulée. Vinification sur levures indigénes. Macération d’environ 30 jours suivant le
millésime. Pigeage exclusif sur les trois cépages.

 Elevage : Vieillissement en flts de chéne de un vin, deux vins ou plus pendant 24 mois.
Assemblage des trois cépages deux mois avant la mise en bouteille. Mise en bouteille en lune
vieille, vin non filtré.

e Millésime : 2020
e Consommation : a boire entre 2024 et 2032
e Alcool : 14,0% vol.
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