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Le Côte-de-Brouilly est un vignoble qui couvre les pentes du Mont Brouilly. Le domaine signe les

meilleurs Côte-de-Brouilly depuis plus de 10 ans. En goûtant Château Thivin 2020 mon émotion

s'amplifie pour les vins du domaine. Une expression juste du terroir et du fruit de chaque cuvée et de

chaque parcelle. Le style des vins est extrêmement bien maîtrisé, la minéralité toujours présente,

s'entoure d'un fruit gourmand et croquant. Chaque cuvée s'exprime précisément, la complexité et la

richesse des terroirs, accompagnent les différentes cuvées avec de plus en plus d'intensité, en

commençant par "Les Griottes", "La Chapelle", "Godefroy", "jusqu'à Zaccharie" ! Juste parfait et plus, avec

émotion !

Les vins de 2022 et 2023 en Beaujolais sont d'une grande puissance, pas forcément en terme d'alcool,

mais en terme de densité de goût. Ils ont été mis en bouteille un peu précipitamment, puisque qu'en

2021 les rendements ont été plutôt faibles. Certains auront besoin d’un peu de patience pour se patiner,

ils se garderont très bien, au moins de cinq à dix ans.

Le domaine est noté 3*/3 à la RVF (grand domaine doté de terroirs fabuleux, incontournable) et 4*/5 au

guide Bettane & Desseauve (producteur de très haute qualité). Le domaine est certifié AB agriculture

biologique. Walter-Wine.com est heureux de partager avec vous cette très belle sélection.

Thivin (Côte-de-Brouilly)

Au cœur du Beaujolais, il est un petit château de taille humaine, avec ses toits de tuiles écaillées

vernissées, niché au flanc de la colline de Brouilly et entouré de vignes cultivées depuis 6 générations :

Château Thivin.

Claude Thivin y travaille un vignoble dans le plus profond respect des sols et de leur environnement, en

culture raisonnée Terra Vitis. Situé sur la Colline de Brouilly aux coteaux pentus, sur un sol aride de

pierres bleues, Diorites et Porphyres, mélangées à de l’argile, ce domaine s’épanouit sur des versants



favorablement exposés sud et sud-est.

Les herbes et les fleurs poussent entre les rangs de vignes clôturées par des haies végétales. Insectes et

petits animaux s’y trouvent bien. La biodiversité naturelle est respectée, les insecticides exclus. Les sols

sont labourés malgré les fortes pentes et la plus grande partie de travaux se fait à la main, seuls de petits

microtracteurs sont parfois utilisés, pour ne pas tasser les terres.

Les vendanges sont manuelles. Le cuvage, à flanc de colline a été pensé pour travailler par gravité

naturelle, respectant ainsi les fruits et le vin. La vinification se fait majoritairement en grappes entières,

soit partiellement égrappé. L’alchimie des fermentations et de la macération opèrent et …le jus de raisin

se transforme en vin. Pour Claude Thivin, et son fils Claude Edouard "la technique est l’ennemie des vins

de terroir". Les moûts élevés en fûts en chêne parfois centenaires reposent dans une cave voûtée de

pierres bleues pendant 6 à 8 mois, et le vin gagne là sa complexité.

Chaque parcelle est vinifiée à part, pour préserver la pure expression des terroirs. Les deux vignerons

peuvent alors élaborer des cuvées à partir d’une seule parcelle comme ''La Chapelle'' et ''Le Clos

Bertrand'', ou assembler plusieurs parcelles comme ''La Cuvée Zacharie'', savant assemblage de leurs

plus vieilles vignes.

Le vin

2020 est qualifié de "millésime de l'extrême" par les viticulteurs du beaujolais en raison de la précocité

des vendanges, une année remarquable entre précocité et équilibre. Après un hiver particulièrement

doux, avec des températures au-dessus des normales saisonnières, la vigne gagne de l’avance sur son

cycle végétatif habituel. Les températures élevées, la pluviométrie déficitaire et l’insolation excédentaire

conduisent à un débourrement précoce au printemps… Les jus de Gamay se révèlent gourmands, avec

une jolie structure, les tanins sont fins. L’élégance aromatique est portée sur les fruits noirs. Un millésime

plutôt chaud, avec des vins riches et expressifs…

On sent une ambition dans cette cuvée, entre la profondeur apportée parles vieilles vignes et l’élevage.

Le petit apport de fût neuf marque le nez, avec une touche grillée, que souligne une légère réduction.

Mais perce timidement un fruit de grande qualité. La bouche est sérieuse, conduite par une touche

acidulée, un grain de tanin élégant, et une sapidité vibrante. Un vin qu’il faudra attendre trois à quatre

ans, et qui se révèlera sur vingt ans. (RVF, millésime 2018, noté 97/100)

La robe de syrah de Zaccharie annonce un bouquet d'épices orientales et de fleurs mauves rares. Le jus

est plein d'un gamay parfaitement mûr. Cette intensité est comme un tunnel où les papilles mettent du

temps à retrouver leur salive. Un monument de gamay. (RVF, millésime 2017, noté 100/100)

La presse spécialisée en parle

Derrière une étiquette au charme suranné, c'est toute une famille qui incarne le vignoble de la Côte de

Brouilly et un Beaujolais traditionnel. Claude Geoffray a transmis en 2007 les rênes de la vinification à

son fils Claude-Édouard, secondé par son épouse, Sonja, œnologue tout comme lui. Par petites touches,

le domaine est resté au sommet avec un plus grand travail du sol (replantation à 1,80 m, vignes palissées,

taille en cordon) et des élevages allongés. Les cuvées sont devenues identitaires. L’accueil au caveau,

dans un cadre à la fois rustique et romanesque, est un des meilleurs de la région. Nous sommes séduits

par la constance de la gamme, l’émotion qu’elle procure, conservant l'identité forte du Beaujolais et de

ses crus. La progression des derniers millésimes, grâce notamment à l'approche en bio, la justesse des

élevages, la grandeur des cuvées parcellaires, nous conforte dans la nouvelle position à trois étoiles du

domaine.

Les vins : les 2020 ont été signés d'une main de maître. Des vins précis, voluptueux et scintillants. Clos de

Rochebonne allie la maturité du millésime et la fraîcheur salutaire, le nez restitue des notes de pommes

au four, de pain grillé et d'amande douce. Marguerite est le trait d'union entre la Bourgogne (poire



fraîche, beurre, pain grillé) et le Rhône (amande douce, abricot). La bouche est ample, éclatante.

Reverdon offre une expression ample et définie ; ce brouilly interpelle par son éclat et sa définition. Les

Griottes nous régale par son caractère épanoui et sa maturité haute, distillant des notes de forêt noire et

de mine de crayon. Les 7 Vignes nous régale encore : le nez est un panier de fruits rouges, fringant. La

bouche est de demi-corps, avec des tanins intégrés et fins. Clos Bertrand a besoin d'air pour s'exprimer

pleinement ; il y dévoile rapidement des notes de petites baies noires, de sureau et de gentiane.

Godefroy arrive à nouveau à nous envoûter par la qualité de son fruit et par son intensité, mais la cuvée

a aussi gagné un éclat qui lui confère encore plus de noblesse. La Chapelle domine littéralement

l'ensemble de l'appellation avec son éclat, la définition de son fruit et ses senteurs de fruits noirs et de

gentiane. La progression dans la viticulture a hissé Zaccharie à un très haut niveau, grâce à un élevage

ambitieux mais adapté, laissant transparaître une belle qualité de fruit et une franche noblesse de style.

(RVF, très grand domaine incontournable, noté 3*/3)

Sous l'impulsion de Claude-Édouard, aidé de la sagesse paternelle, le château Thivin engage depuis peu

une rénovation du vignoble avec une réflexion sur le travail des sols. Référence incontournable en Côte

de Brouilly, ce domaine se distingue également sur ses blancs à la minéralité marquée. Des gîtes sont

désormais proposés à l'amateur qui souhaite approfondir ses connaissances sur le terroir de Brouilly et

son patrimoine exceptionnel. (Bettane & Desseauve, producteur de très haute qualité, noté 4*/5)

Caractéristiques

● note RVF : 97/100

● Cépage : 100% gamay

● Classification : Crus du Beaujolais

● Terroir : Meilleurs terroirs sur les coteaux pentus de la Colline de Brouilly, avec un beau sol, bien

drainé, de pierres d’origines éruptives (Diorite Porphyre) mélangées à de l’argile avec une

expositions Sud-Est et Sud.

● Vignoble : Pieds de vigne plantés à une forte densité de 9 à 10000 plants/ha. Sol enherbé et

fleuri. Vendange en vert pour obtenir une petite récolte bien mûre et concentrée.

● Viticulture : Biologique (en conversion)

● Vinification : Vinification de 13 à 15 jours en grappes entières, pressoir pneumatique, l’élevage

se fait pour 1/10e en barriques neuves et pour le reste en barriques de 1 à 5 ans. Ce vin a évolué

9 mois en fûts.

● Elevage : Elevage 11 mois en fûts

● Millésime : 2020

● Période de consommation : à boire entre 2024 et 2034

● Alcool : 13,5% vol.

● Service : 15 à 16°C

● Accord mets-vins : Viande de boeuf en sauce ou grillé et du gibier. Le mariage avec le comté et

le beaufort ainsi que les fromages de chèvres est très réussit

● Coup de coeur : Non
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