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Grands vins de terroirs, vins rares, biodynamie

COTE DU PY 2022 - Louis Claude DESVIGNES - Morgon

75 cl Rouge Beaujolais AOC Morgon Cdéte du PY

La note by Christian Walter 96/100



Huit générations de vignerons au cceur du Beaujolais

Le Domaine Louis-Claude Desvignes figure parmi les grandes signatures de I'appellation Morgon, dans le
Beaujolais. Héritiers d'une longue tradition familiale, Claude-Emmanuelle et Louis-Benoit Desvignes
représentent la huitieme génération de vignerons. Dans la continuité de leur pére Louis-Claude, ils
perpétuent une vision exigeante du vin, profondément attachée a l'identité des terroirs et a la qualité du
Gamay.

Vieilles vignes biologiques et vinifications traditionnelles

Sur ses 13 hectares, le domaine élabore certains des vins les plus sérieux et les plus aptes au
vieillissement du Beaujolais. Les vieilles vignes, conduites en agriculture biologique et vendangées a
maturité optimale, donnent naissance a des raisins concentrés et expressifs. Les vinifications
traditionnelles privilégient les grappes entieres, les longues macérations et le chapeau immergé, afin
d'extraire profondeur, structure et complexité. Il en résulte des Morgon intenses, a la robe profonde, a la
matiere dense et au caractére affirmé.

Des terroirs de Morgon aux expressions singuliéres

Le domaine exploite des parcelles emblématiques, notamment sur la Céte du Py, Javernieres et Douby.
Les sols de schistes, de roches éruptives et de granites faconnent des vins aux profils distincts. La Cote
du Py révele puissance et profondeur, tandis que Javernieres exprime finesse, élégance et complexité.
Les cuvées les plus ambitieuses possedent un remarquable potentiel de garde, pouvant évoluer
harmonieusement pendant prés de deux décennies.

Les Impénitents, une cuvée de grande garde

La cuvée Les Impénitents, issue de vieilles vignes de Javernieres, incarne I'expression la plus ambitieuse
du domaine. La capacité des Morgon Louis-Claude Desvignes a traverser le temps est illustrée par la
dégustation de I'lmpénitents 2010, qui témoigne de la grandeur des Beaujolais de garde. Pour les
amateurs de vins m0rs, profonds et complexes, ces cuvées méritent une place de choix en cave.

La sélection Louis-Claude Desvignes chez Walter-Wine.com

Walter-Wine.com propose une sélection de cuvées remarquables du domaine : Chateau Gaillard 2022
(93-94/100 Christian Walter), Javernieres 2023 (95+/100), Javernieres aux Pierres 2023 (96/100), Céte du
Py 2023 (96/100) et Les Impénitents 2022 (98+/100). Plusieurs références sont également disponibles en
magnum, selon les stocks. Une sélection de grands Morgon pour les amateurs de Gamay de terroir, de
vins de caractere et de belles perspectives de garde. Le domaine est noté 4* au guide Bettane
(producteur de tres haute qualité) et 3* a la RVF (I'excellence du vignoble francais, les meilleurs terroirs
exploités par les plus grands vignerons).

Desvignes Louis-Claude (Morgon, Beaujolais)
Le vin

La cuvée Javernieres provient quant a elle, du méme climat Céte du Py, mais des contreforts au sud de la
colline. Les sols different quelque peu, plus argileux, ils donnent des vins a la fois typés, tanniques et
encore plus soyeux et harmonieux.

La maturité de 2019 est tempéré par la juste puissance de la Céte du Py. La bouche est franche, suave,
ronde, dynamique. Grande qualité de tanins poudrés. (RVF, millésime 2019, noté 95/100)

A limage d’'une montagne, Py est un mont infranchissable aujourd’hui. On peut passer & c6té de ce vin
massif. Mais en se concentrant, on peut capter des nuances d’herbes seches, de graphite et de fleurs
d'altitude. La bouche est d'un bloc, avec un extrait sec incroyable, et un tanin parfaitement intégré. A
garder jalousement en cave pendant vingt ans. (RVF, millésime 2018, noté 96/100)

The 2019 Morgon Céte du Py reveals aromas of blackberries, cherries, smoked meats and licorice.
Medium to full-bodied, ample and fleshy, it's charming and enveloping, with a generous core of succulent



fruit that's framed by powdery tannins. Less tightly wound than the Javernieres, this will drink well out of
the gate but also offer considerable longevity. (Guide Parker, millésime 2019, noté 93/100)

La presse spécialisee en parle

Louis-Benoit et Claude-Emmanuelle Desvignes sont les dignes héritiers du domaine éponyme. Leur jeune
age contraste avec leur grande expérience vigneronne, et les récents millésimes ne font que confirmer la
grande maturité de style de cette paire redoutable. On les attendait au tournant sur 2015, millésime
exceptionnel mais difficile. Le résultat est sans équivoque et fera I'unanimité : les Desvignes ont fait de
I'exceptionnel et confirme leur statut de domaine phare du Beaujolais. (Bettane & Desseauve, producteur
de trés haute qualité, noté 4*/5)

"Bon sang ne saurait mentir", dit I'adage. C'est le cas des enfants de Louis Claude Desvignes,
Claude-Emmanuelle et Louis-Benoit. Cette huitieme génération incarne I'esprit vigneron-paysan qui se
soucie de tous les détails. Ils ne sont pas en bio certifié et alors ? Il élévent leur vins sans fUts, pourquoi
pas ? La seule étiquette qu'ils revendiquent est d'étre du Beaujolais. Beaucoup de travail aux vignes
(labour, tri sévere...) peu d'intervention en cave, des élevages parcellaires longs en cuve béton donnent
des vins francs, sans fard, bons a tous les ages. Des parangons de gamay.

Les vins : nous remercions le domaine d'avoir envoyé sa gamme compléte de 2017 alors que la majorité
de ses vins est vendue ou réserveée. La VoQte Saint-Vincent offre un parfum reconnaissable entre mille
pour une matiére aussi juteuse que digeste. Issu du climat Douby, Montpelain, né de vignes de 80 ans,
fait la jonction entre La VoUQte et des climats plus identitaires. Passé un nez graphité, se distingue une
matiére épurée aux tanins clairs. Unique cuvée produite a partir d'achat de raisins, Corcelette livre un
parfum évoquant un chiroubles par sa floralité, ce que confirme une matiére parfaitement équilibrée a la
terminaison saline. Javerniéres se pare d'une robe intense de violette qui remonte jusqu'a son nez. Sa
saveur équilibrée distille le plaisir avec une persistance démoniaque. La Céte du Py est un monstre
endormi, a la matiere tout en puissance retenue, a la finale réglissée. Le boire jeune serait un infanticide !
Les Impénitents livre une approche florale intense qui tourne autour de la vieille rose. Son jus dense
termine sur un souffle d'épices. Pour la pure représentation du cru Morgon, cette famille vigneronne
meérite sa troisieme étoile. (RVF, les meilleurs terroirs exploités par les plus grands vignerons, 3*/3 étoiles
au guide vert 2020)

Caracteristiques

* Note affichée sur vignette : 96/100 note RVF
e note RVF : 96/100
e Cépage : 100% gamay

 Terroir : Exposition sud-est, en contrebas de la colline du Py, les sols sont profonds et argileux,
imprégnés d'oxyde de fer.

« Vignoble : Vignes 70 ans, densité 9000 a 10000 pieds/ha
e Viticulture : Biologique (certifiée)

« Vinification : Majoritairement en grappes entiéres, fermentation en cuves ciment, élevage sans
bois

e Millésime : 2022

e Consommation : a boire entre 2025 et 2035

e Alcool : 14,0% vol.

* Service: 16 a 18°C, passage en carafe conseillé
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