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Grands vins de terroirs, vins rares, biodynamie

Chateau du MOULIN-A-VENT - LA ROCHELLE 2020 -
Moulin-a-Vent

75 cl Rouge Beaujolais AOC Moulin-a-Vent
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La note by Christian Walter
94+/100



Un domaine historique au sommet de I'appellation Moulin-a-Vent

Fondé en 1732, le Chateau du Moulin-a-Vent est 'une des propriétés emblématiques du Beaujolais. Situé
a Romaneche-Thorins, au cceur de l'appellation, le domaine connait une nouvelle impulsion depuis son
acquisition par la famille Parinet en 2009. Edouard Parinet et Brice Laffond ont engagé un important
travail de valorisation du vignoble, avec une ambition claire : révéler toute la diversité et le potentiel des
grands terroirs de Moulin-a-Vent.

Un patrimoine exceptionnel de terroirs et de vieilles vignes

Le vignoble du Chateau s'étend autour du moulin historique et du hameau des Thorins. Les vieilles
vignes de Gamay, plantées a haute densité, couvrent une mosaique de 23 terroirs travaillés séparément.
Granites roses, sables granitiques, argiles profondes et expositions variées donnent naissance a des
expressions singulieres du cru. Parmi les lieux-dits les plus réputés figurent Les Thorins, Les Vérillats,
Champ de Cour, La Rochelle, Aux Caves et le Clos de Londres.

Une viticulture biologique et une approche parcellaire exigeante

Le respect de I'environnement constitue un axe majeur de la philosophie du domaine. Apres avoir
supprimé les intrants chimiques dans les vignes des 2009, le Chateau a engagé sa conversion en
agriculture biologique en 2022. Biodiversité, agroforesterie, apiculture et sélections massales participent
a cette démarche. A la cave, le travail parcellaire se prolonge par des vinifications précises et des
élevages sous bois longs et maitrisés, afin de préserver l'identité de chaque terroir sans masquer la
finesse du Gamay.

Des Moulin-a-Vent puissants, élégants et taillés pour la garde

Les vins du Chateau associent profondeur, fraicheur et structure tannique. Jeunes, ils séduisent par leur
fruit et leur dimension florale ; aprés quelques années de garde, ils gagnent en complexité, développant
des notes épicées, de sous-bois et de truffe. Cette capacité d'évolution fait du Moulin-a-Vent I'un des
grands crus de garde du Beaujolais.

La sélection Chateau du Moulin-a-Vent chez Walter-Wine.com

Walter-Wine.com propose une sélection parcellaire remarquable : Moulin-a-Vent 2020 (92/100), Les
Vérillats 2020 (93/100), Champ de Cour 2020 (94/100), La Rochelle 2020 (94+/100), Clos de Londres 2019
(95/100) et Grands Savarins 2019 (95-96/100), notes attribuées par Christian Walter. Une occasion de
découvrir la diversité des terroirs du Chateau et quelques-uns des plus beaux visages du Gamay.

Chateau du Moulin-a-Vent (Moulin-a-Vent)
Le vin

La combinaison maturité, puissance et élevage ambitieux renferme encore un peu le vin aujourd'hui.
Pour autant, la bouche séduit par la qualité de son tanin, son allonge citronnée, et son impact minéral.
(RVF, millésime 2018, noté 94/100)

Seulement 4295 bouteilles ont été produites des 4,21 hectares de ce terroir majuscule. Sa saveur
primaire appelle que le gorrhe I'a fait pousser en épaisseur. Un brin d'amertume noble soutient une
finale ample. Une cuvée mémorielle. (RVF, millésime 2016, noté 94/100)

Paré du pourpre des rideaux de théatre, le nez dévoile un parfum de ronce, de séve de pin, avec une
touche de menthol. Sa mache est dense, d'une pureté intégrale car racinaire. Un grand vin en devenir.
(RVF, millésime 2015, noté 96/100)

La presse specialisée en parle

Depuis son acquisition par la famille Parinet en 2009, ce vaste domaine s'est doté de moyens humains
importants afin de rajeunir les ailes du Moulin-a-Vent, comme le Chateau des Jacques a son époque.
Dans un style de gamay moderne, avec des élevages sous bois longs et bien gérés, les nombreuses



cuvées parcellaires expriment la complexité et la diversité des sols. Avec 2016 apparaissent les premieres
vignes blanches (4,5 hectares) du domaine en appellation Macon et Pouilly-Fuissé sous le nom de Roc des
Boutires.

Les vins : le moulin-a-vent 2017 est dans un style évanescent et subtil. Avec des airs de pinot noir sudiste,
le nez distille des notes de cerise noire, de goyave, de nectarine et de feuilles de tomate. Sa belle finale
fraiche trouve le juste équilibre entre maturité et tension. Couvent des Thorins nous plonge dans une
corbeille de fruits noirs pulpeux a souhait, et y ajoute une fine végétalité rafraichissante. Les tanins
délicats rendent le vin déja tres abordable. Fin et élégant, Champ de Cour incarne I'élégance du cru. La
bouche offre un toucher extraordinairement fin, dans lequel des tanins imperceptibles se jouent d'une
trame minérale. Certains seront perturbés par cette personnalité réservée, qui séduira les amateurs de
vins raffinés. (RVF, star en devenir ou vigneron de qualité, noté 1*/3)

J'ai toujours été impressionné par I'amélioration de la qualité du Chateau du Moulin-a-Vent ces dernieres
années. Les lecteurs sont invités a consulter mon précédent rapport sur le Beaujolais (numéro 226) pour
un examen approfondi de ce domaine historique et de la facon dont son acquisition par Jean-Jacques
Parinet en 2009 a conduit a son rajeunissement. Malheureusement, des contraintes de temps m'ont
empéché de m'y rendre a cette occasion, bien que leurs splendides 2015 continuent a étre en forme. On
pourrait les décrire comme une version plus moderne du Beaujolais en raison de leur utilisation de
I'éraflage et de l'application de chéne neuf, bien que je trouve toujours qu'ils sont en harmonie avec le
fruit, permettant au terroir de s'exprimer plutét qu'a la vinification. Leur Moulin-a-Vent "Champ de Cour"
2015 devrait figurer en téte de votre liste d'achats. (Guide Parker)

Caracteristiques

e note RVF : 94/100
» Cépage : 100% gamay

e Terroir : La Rochelle : 4,22 hectares, sur les hauteurs de I'appellation a 280m d'altitude, de |'autre
cOté de la créte ou se trouve "Les Vérillats", se trouve "La Rochelle". Sol de sables granitiques et
argiles fines.

» Vignoble : Exposition Sud, en plein dans le couloir des vents. Densité de plantation 10 000 a 12
500 pieds/hectare. Age des vignes 80 ans. Rendements 25hl/hectare. 60% égrappé.

« Viticulture : Biologique (en conversion)

« Vinification : Vendange manuelle en caissettes de 30 kgs. Vinification traditionnelle sans sulfites.
Un remontage par jour et un pigeage en cours de fermentation. Températures de fermentation
basses (max 25°C) et taux de grappe entiére moyen de 35%.

» Elevage : Durée totale macération et fermentation entre 15 et 18 jours. Elevage 30% fts, 70% en
cuve, durée 18 mois.

e Millésime : 2020

o Consommation : a boire entre 2023 et 2035
e Alcool : 14,5% vol.

e Service: 16 a 18°C
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